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Almuerzo 
y cena

“No es salir a comer.

Es elegir dónde
se queda la noche.

— Amor a Buenos Aires”



Raciones



Vitel Tone
Matambre con ensalada rusa

RACIONES CALIENTES

TAPEOS Y TABLAS 
(poder sumar una Jarra de Tinto de Verano)

PLATITOS SORPESA

Provoleta con morrones
y cebolla asados

Rabas crocantes con
alioli a la provenzal

Buñuelos de verdura y
parmesano

Tortilla del día

Empanada de carne
cortada a cuchillo

Langostinos salteados al
ajillo con papas en cubos

Tapeo para dos (A): vitel tone + ensalada rusa + dos
empanadas + dos buñuelos + canastita de pan + 3 platitos
sorpresa.

Tapeo para tres (B): rabas + matambre + tortilla del día +
papas rusticas c/cheddar + canastita de pan + 5 platitos
sorpresa.

Tabla porteña para dos: fiambres + quesos + aceitunas +
ensalada rusa + canastita de pan + 3 platitos sorpresa.

Berenjena escabeche / ensalada criolla / porotos al
escabeche / pollo al escabeche / tortilla de papas /
salchichas c/ kétchup / morrón en escabeche / buñuelo 
/ croquetas de arroz/ aceitunas / mani salado / lamina de
papas

RACIONES FRIAS



Livianos



SANDWICHIES 

Caesar de pollo: colchón de hojas verdes,
parmesano, crutones, panceta, aderezo caesar 

Peras caramelizadas: mix de hojas verdes,
roquefort, nueces, parmesano, reducción de aceto 

Tibia de pollo: crocante de pollo, rúcula, lechuga
morada, parmesano, salsa teriyaki 

Caesar de langostinos: mix de hojas verdes,
parmesano, crutones, panceta, aderezo caesar 

Del mar: salmón, langostinos, palta, mix de hojas
verdes, queso crema, reducción de naranja

Vegana: mix de verdes, trigo burgol, tofu, palta,
cherry, zanahoria, vinagreta de mostaza, mix de
semillas 

Rúcula: muzzarella, cherry, palta, aceitunas negras 

ENSALADAS

Baguel liberty: salmón ahumado, rúcula, palta, queso
crema, con ciboulette

Ciabatta came Braseada: morrón asado, cherry
confitado, lechuga, jamón, queso, panceta, barbacoa
con cebolla 

Milanesa de carne: tomate, lechuga, berenjena,
huevo, jamón, queso, alioli

Hamburguesa: care, cheddar, huevo, tomate,
lechuga, pepinillo, panceta, barbacoa con cebolla



Cocina



TRADICIONALES

RISOTTOS

Risotto al azafrán con pollo 

Risotto al azafrán con langostinos 

Risotto con hongos 

Risotto con hongos con carne braseada 

Risotto al roquefort y peras caramelizadas 

Pechuga a la plancha con ensalada de verdes, tomate
cherry, choclo y cebolla morada 

Pechuguitas de pollo al champiñón con papas cuña

Pechuguitas de pollo al verdeo con arroz al azafrán
cremoso

Wok veggie 

Milanesa de ojo de bife con tallarines con tuco

Vacío braseado en cocción lenta, papas noisette y
cebollitas caramelizadas

Wok arroz, vegetales y pollo

Milanesa de ojo de bife napolitana con papas fritas

Pastel de papa o boniato para compart

Milanesa de ojo de bife con papas fritas 

Bondiola Braseada con pure de Boniato 



Ojo de bife 

Bife de Chorizo

Matambre a la pizza (para compartir) 

Plancha de carne Bife Chorizo (500grs) cubierto de

panceta morrón asado y cebolla caramelizada con

papas + ensalada rusa (para compartir)

Salmon ahumado con cremoso de humita y vegetales

salteados

Plancha de langostinos con papas al ajillo y vegetales

salteados +ensalada de verdes (para compartir)

Plancha de ojo de bife (350 gr) con papas y vegetales

grillados + provoleta 

FUEGOS

Incluye una guarnición a elección de ensalada mixta o
papas fritas o batatas fritas o pure de papa o boniato.

Con la eleccion de cualquiera de los fuegos, disfruta de una
botella de kilka Malbec o Chardonnay



PASTAS

SALSAS ESPECIALES

Tuco con provolone gratinado | Crema de puerro | Crema de hongos 
| A los cuatro quesos | Pesto de tomates secos  | Crema roquefort 

| Salteado de vegetales con salsa de ostras | Scarparo 

Tallarines al huevo con salsa a elección

Fetuccini sepia negro con pesto de rúcula y almendras

Raviolon de espinaca y ricota gratinados a la

crema de espinaca

Raviolon de ternera braseada al malbec con

provolone con tuco y parmesano gratinado 

Ravioles de calabaza y muzarella con salsa crema

de verdeo

Ravioles negros de salmón salteados con crema de

alcaparras

Sorrentinos de cabutia almendras tostadas y

parmesano con crema roquefort 

Sorrentinos de bondiola braseada al malbec

salteado de vegetales y salsa fileto, provolone,

parmesano

Tortellini de cabutia y parmesano con crema de

verdeo

Scarpinoc de berenjena ahumada al tuco

Gñoquis soufle de espinaca con salsa a los cuatro

quesos

Lasagna de osobuco con salsa mixta

Penne rigatte con salsa de crema panceta y

albahaca



Bebidas



VINOS

SIN ALCOHOL

CON ALCOHOL

Bortella o copa
Dada malbec / Chardonnay  
El Bautismo malbec / Chardonnay 
Cafayate malbec / Chardonnay 
Elementos malbec / Chardonnay
Alamos malbec / Chardonnay 
Killka  malbec / Chardonnay 
Portillo malbec / Chardonnay 
Salentein malbec / Chardonnay
Saint Felicien malbec / Chardonnay 
Nicasia malbec / Chardonnay 
Dv Catena malbec 

Agua mineral con y sin gas
(AQA)
Agua saborizada
Gaseosas linea coca, fanta,
schweppes 
Limonada menta y jengibre 
Limonada con frutos rojos
Limomaracuya
Exprimido de naranja 

LICUADOS

Al Agua: Frutas de estación
Frutos rojos o Maracuyá
Con Leche: Frutas de
estación 
Frutos rojos o Maracuyá 
Smothies: Mango y
Maracuyá o Frutos del
Bosque

Cerveza Stella Artois tirada
Cerveza lata Heineken 
Tinto de verano $9000 jarra de litro 
Sangría con cítrico en litro 
Clericó con frutas de estación en litro 



TRAGOS

HAPPY HOUR (2X1)

PROMO ABA (a elección)

6 Tragos / 8 Tragos 

Caipiroska 

Daiquiri 

Negroni 

Caipiroska con maracuya 

Gin tonic con frutos rojos 

Aperol spritz

Campari

Campari Orange

Gin tonic

DEJANOS TU OPINIÓN



Hay cosas que no se explican.
Se gritan.
Se discuten.
Se brindan.

Nos une la mesa.
Nos une el fútbol.

Nos une quedarnos un rato más.

Acá no venís solo a comer.
Venís a sentirte parte.

— Amor a Buenos Aires


